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Rhein-Cafe
Restaurant

Gerne dndern wir die Beilagen nach lhren Wiinschen, bitte haben Sie Verstéindnis, dass es bei
grofiem Gdsteaufkommen oder zu Stof3zeiten nicht méglich ist.

S U p pe n zur Suppe reichen wir Brot

Rinderkraftbriihe Eierstich| KI6Bchen| Gemiise klein 8,00 groR 12,50
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pikante Kiirbiscremesuppe Vegan
gerostete Kirbiskerne | Kiirbiskerndl | Croutons klein 8,00 groR 12,50

Garnelenspielk dazu +8,80

VOI"SpEISen I Salate | Vegan zum Salat reichen wir Brot und Butter

Bauernsalat V, gemischte Blattsalate |Gurke| Tomate| Schafskase

Oliven| Peperoni| Zwiebelringe | Basilikum Vinaigrette 18,90

GrolRer Herbst Winter Salat Vegan |gemischte Blattsalate| Tomate| Gurke

Trauben | geréstete Kerne| Karamellisierte Walnisse | hausgemachtes Himbeerdressing 17,40

noch was Leckeres dazu:

Thunfisch + 4,50
Schafskase + 3,50
gebratene Hahnchenbrust oder gebratener GarnelenspieR + 8,80

Gratinierter Ziegenkase YV

Pekannuss Kruste| Weintrauben| herbstliche Blattsalate | Himbeerdressing| Brot 16,00

Garnelen - LollyspielSe Brot| Salat| Aioli| Thai Mango Sauce 14,90

Feta Pfannchen aus dem Ofen V.
Fetakdse| Paprika| Zwiebeln| Tomaten| Oliven| Olivendl| Brot 15,50

Veganer Burger, (ca. 130 g Patty aus Mais, Blumenkohl, Karotten und Paprika)
Vegane Mayo| Salat| Essiggurke| Tomate| Pommes frites 16,40

Flammkuchen aus dem Ofen

Flammkuchen Elsdsser Art Creme| Speck| Zwiebeln| Rucola 13,20
Flammkuchen griechischer Art Y

Creme| Zwiebeln| Schafskase| Paprika| Oliven| Peperoni| Rucola 15,30
Flammkuchen Rheinschiffer

Creme| Zwiebeln| Paprika| Lachswirfel| Champignons| Rucola 15,30
Flammkuchen Herbst

Creme| Curry| Kirbis| Birne| Schafskdse| Rucola 17,00

fiir unsere kleinen Géste haben wir eine Kinderkarte, bitte wenden Sie sich an unseren Service

V =Vegetarisch (alle Vegetarischen Gerichte sind auch mit leichten Abwandlungen Vegan mdéglich)

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer. Bei Fragen zu Allergenen,
Zusatzstoffen oder zur Fleischherkunft geben unsere Mitarbeiter gerne Auskunft
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Nudeln | Vegetarisch | Vegan

Bandnudeln mit frischen Champignons Y
Champignons| Pesto| Sahne| Rucola| Parmesan

Bandnudeln ,Black Tiger” , Arrabbiata“

Riesengarnelen| ital. Krduter| getrocknete Tomaten| Pernod| Rucola| Parmesan 21,00

Gemuse Pfannchen Vegan
buntes Gemise | Cocktailtomaten | Kartoffeln | Olivendl | gebacken

Gnocci ,mediterran” Vegan

Tomatensauce| mediterranes Gemiise| Rucola

Hauptspeisen vom Schwein und Rind

Reeser Landteller| Rostbratwurst| Bratkartoffeln| Salat oder Gemiise

Burger vom Black Angus Beef 200 g| Remouladensauce| Salat| Tomate| Kase

Essiggurke| rote Zwiebelmarmelade| BBQ-Sauce| Pommes frites

Schweineschnitzel ,Kiichenmeisterart”
hausgemachte Sauce Hollandaise| Pommes frites| Salat oder Gem{se

Schweineschnitzel, Wienerart| oder mit Champignonrahmsauce | oder Pfeffersauce

Pommes frites| Salat oder Gemise

Schweineschnitzel ,,Fahrmann® geschmorte Zwiebeln| Champignons
hausgemachte Sauce Hollandaise | Bratkartoffeln| Salat oder Gemise

Rinderroulade ,Hausfrauenart”
Speck| Zwiebeln| Mohre| Gurke| Apfelrotkohl| Kartoffeln

Ungarisches Rindergoulasch,
Paprika| Champignons| Bandnudeln| Salat oder Gemise

Rumpsteak, ca. 200 g vom Angus Rind
rote Zwiebelmarmelade| Krauterbutter| Bratkartoffeln| Salat oder Gemise

Pfefferrumpsteak ca. 200 g vom Angus Rind,
Pfeffersauce| Pommes frites| Salat oder Gemise

Niederrheinischer Rindertafelspitz im Wurzelsud gegart,
Remouladensauce| Bratkartoffeln| Salat oder Gemiuse

Beilagen Anderung in Bratkartoffeln

V =Vegetarisch (alle Vegetarischen Gerichte sind auch mit leichten Abwandlungen Vegan méglich)

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer. Bei Fragen zu Allergenen,
Zusatzstoffen oder zur Fleischherkunft geben unsere Mitarbeiter gerne Auskunft

16,80

15,50

16,80

13,60
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20,80

20,80

24,00

27,50

20,30

32,90

34,10

24,00
1,50
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Hauptspeisen Gefligel

Hahnchenbrustfilet , Zlricher Art”“,
Champignonrahmsauce | Rosti | Salat oder Gemiise

Hahnchenbrustfilet ,,indisch”,
Curryfriichtesauce| Kroketten| Salat oder Gemiise

zart geschmortes Hirschragout
Pilze | Preiselbeerbirne | Petersilienkartoffeln | Apfelrotkohl

Gansekeule aus dem Ofen (ca. 500g Rohgewicht)
Pflaumen - Ingwersauce | Bratapfel| Apfelrotkohl| Petersilienkartoffeln

Hauptspeisen Fisch

Schollenfilet gebraten , Finkenwerder Art“
Speckwiirfel| Remouladensauce| Bratkartoffeln| Salat oder Gemiise

Hamburger Pannfisch vom Rotbarschfilet
Dijon Senfsauce| Bratkartoffeln| Salat oder Gemise

Lachsfilet auf der Haut gebraten
WeiRBweinsauce| Petersilienkartoffeln| Salat oder Gemiise

Zanderfilet gebraten
Champignons| Sauce Hollandaise | Bratkartoffeln| Salat oder Gemise

deftiges vom Niederrhein

Grinkohleintopf YV mit Réstzwiebeln
dazu Mettwurstchen oder Kasseler Nacken, oder beides

ein Mettwidrstchen

Kasseler Nacken

Dessert:
Niederrheinische Herrencreme vanillecreme | Rum| Schokolade
Spaghettieis Parfait | Sahne| Erdbeersauce | weiRe Schokospine | Eisgeback
warmes Schokotdortchen mit flissigem Kern | rote Beeren | Sahne
warmer Apfel Crumble| Apfel| Walniisse| Vanillesauce

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer. Bei Fragen zu Allergenen,
Zusatzstoffen oder zur Fleischherkunft geben unsere Mitarbeiter gerne Auskunft

22,50

22,50

26,50

37,50

25,90

24,80

32,50

31,90

11,00

+ 3,50
+ 3,50

6,80
9,60
10,90
9,90
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Alkoholfreie Getranke und Fruchtsafte

Coca-Cola ; 4 | Sprite | Spezi ;54
Coca-Cola Zero, g4 1, | Fanta ;5

Apfelsaft | Orangensaft

Schorle in Apfel | Rhabarber | Johannisbeere
Mineralwasser mit Sprudel | medium | still
Mineralwasser mit Sprudel | medium | still
Schweppes Tonic ,,, | Bitter Lemon ;,

Fuze Eistee, Schwarzer Tee mit Pfirsich | Zitrone

Biere

Konig Pilsener vom Fass

vom Fass

Benediktiner Weillbier Hefe triib vom Fass
Bitburger 0,0 % vom Fass

ReesT caseer Millinger Braumanufaktur Flasche
Benediktiner Weillbier alkoholfrei Flasche
Feldschlosschen Malz Flasche

Aperitifs

0,3
0,33
0,3
0,25
0,25
0,75
0,2
0,25

0,3

0,3

0,5
0,3

0,33
0,5
0,33

Cointreau 2
Sandeman Sherry (Sweet-Medium-Fino) 5
Martini Bianco | Martini Rosso 5
Campari Soda | Campari Orange 0,2
Aperol Spritz 0,2
Lillet Wild Berry 0,2
Frucht Secco van Nahmen 0,75
Apfel-Johannisbeer-Himbeer Secco Fruchtig -herber Aperitif ohne Alkohol

Spirituosen
Bovenkerck Korn| Bees| Zitrone| Pflaumchen| Vanilleken 2
Malteserkreuz Aquavit | Ramazzotti | Kimmerling 2
Underberg, Fernet Branca | Fernet Menta 2
Jubildums Akvavit | Sasse Sechser 2
Wacholder | Bommerlunder | Jagermeister 2
Asbach Uralt | Pott Rum 2
Cognac Remy Martin 2
Jim Beam | Johnny Walker | Tullamore Dew 2
Edle Obstbrande 2
Baileys 5

cl
cl
cl

cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl

4,00
4,00
4,30
3,90
3,50
8,60
3,90
3,90

4,00

4,00

6,20
4,00

4,40
6,20
3,80

4,10
5,10
4,60
7,00
8,00
8,00
25,50

2,80
3,60
3,60
3,70
3,30
3,80
5,30
4,30
5,30
7,20

Zusatzstoffe: *1= mit Farbstoff, *2= mit Konservierungsstoff, *3= mit Antioxidationsmittel, *4= mit Geschmacksverstarker,
*5= mit Schwefeldioxid, * 6=mit Schwarzungsmittel, *7=mit Phosphat, * 8=mit MilcheiweiB, * 9= koffeinhaltig,
*10= chininhaltig, *11= mit SUBungsmittel, *12= enthalt eine Phenylalaninquelle, *13= gewachst, *14=Taurin,

*15= mit Nitratpokelsalz, *16= mit Verdickungsmittel (Xanthan)



